
  



 

Empfehlungen unseres Küchenchefs  

Oliver Zipponig  
Recommendat ions 

 

 

 

 

 

U nser Lieblingsgericht  

 

Speck -  Erdäpfel  Cordon Bleu  

mit  Spinat ,  Bergkäse,  Sauerrahmdip und Sa la t  
G
         18,00  

Cordon Bleu o f  po ta toes  w i th  bacon,  sp inach,  cheese ,  
sa lad  bowl  and sour  cream dip  

 
 

Erdäpfel  Cordon Bleu  

mit  Spinat ,  Bergkäse,  Sauerrahmdip und Sa la t  
G
       17,00  

Cordon Bleu o f  po ta toes  w i th  sp inach,  cheese ,  
sa lad  bowl  and sour  cream dip  
 

 

 

Kräf t ige  Rindssuppe  

mit  hausgemachten Fr i t ta ten           6,00  
Beef  bro th  w i th  s l i ced pancake  
 
 

Vite l lo  Tonnato vom Milchkalb  

mit  Räucherf ischcreme und Kapern 
G
          15,00  

Vite l lo  tonnato  w i th  cream of  smoked f i sh  and capers  
 
 

Hausgemachte Kasnock´n  

mit  grünem Sala t  
G
          16,00  

Homemade  cheese  dumpl ings  w i th  g reen sa lad   
 
 

Tiroler  Kalbs leber   

mit  Speck,  Äpfel  und Erdäpfelpüree  
G
          24 ,00  

Veal  l i ve r  Tyro lean  s ty le  w i th  bacon,  apple   
and smashed potatoes  
 
 

Die legendären Klosterhof  Somlauer  Nocker l  

mit  Schlagobers  
A F G M

          10,00  
„Somlauer  Nocker l“  Klos te rhof  s t y le  w i th  whipped cream  

 



 

 

Vorspeisen & Salate  
Star ters  & sa lads  

 

 
Fein garnier ter  Rindf le ischsa la t  

mit  roten Zwiebeln ,  Kernöl  und Gebäck  
C G M

 9,50  
 

Garnished bee f  sa lad  
w i th  red onions ,  pumpkin  seed o i l  and bread  

 
Gebackene Blunznradl  mit  Leinölerdäpfeln  

G
          11,00  

 

Fr ied b lood sausage  wi th  po ta toes  and l inseed o i l  
 

Als Hauptspei se  (as  a  main course)          16,00  
 

 

 

 

 

Aus dem Suppentopf  
From the s tockpot  

 

 

Erdäpfelcremesuppe  mit  S te inpi lzöl  
A D G L

 7, 50 
 

Pota to cream soup w i th  porc in i  mushroom oi l  

 
Rindssuppe 

mit  gebackenem Leberknödel  und Gemüsestre i fen 
A C G L M

 6, 50 
 

Beef  bro th  w i th  baked l i ve r  dumpl ing and vege tab le s  
 

 

 

 

 

Würstel  
Sausages  

 

Weißwurst   

mit  Händlmaiersenf  und Laugenbrezn 
A F M N

 9, 50 
 

Bavar ian  whi te  sausage  w i th  ‘Händlmaier ’  mustard  and pre tze l  

 

Frankfur ter  mit  Senf und Semmel 
A M

 8,00  
 

Frankfur te r  sausage s  w i th  mus tard  and bread ro l l  

 

Würst l  im Saf t  mit  Semmel  
A M

 9,00  
 

Frankfur te r  sausage s  w i th  sauce  and bread ro l l  



 

Klassisch bierige Schmankerl  
Maincourses  

 

 
Ausge löstes  Backhendl  

mit  Erdäpfel -Voger lsa la t  
A C G O  

        19,00  
 

Deep f r ied  ch icken w i th  po ta to - lamb 's  le t tuce  sa lad  

 
Feines Sa lonbeuschel  vom Kalb  

mit  Semmelknödel  
A C D F G L M O

         17,00  
 

Sl iced ca l f  lung  w i th  bread dumpl ing  

 
Krustenbraten vom Schweineba uch im St ieg l  Biersa f t l   

mi t  Semmelknödel  und Speckkrautsa la t  
A C G L M

          18,00  
 

Roas t  o f  pork  be l ly  in  beer - sauce  
se rved w i th  dumpl ing  and co les law  

 
Wiener  Schni tze l  vom Schwein  

mit  Peters i l ienerdäpfeln und Wildprei se lbeeren 
A C G

          18,00  
 

Esca lope  „Viennese  s ty le“  o f  pork 
w i th  pars ley  po ta toes  and cranberr ie s  

 
Fiaker  Gulasch  

mit  Gri l lwürst l ,  Gurker l ,  Spiegele i  und Semmelknödel  
A C G L

 19,00  
 

Goulash  w i th  g r i l led  sausage ,  p ick led cucumber ,  f r ied  egg  
and bread dumpl ing  

 
Geschmorte  Rindsrouladen  mit  Wurzelgemüse  

und Erdäpfel -Past inakenpüree 
A G M  25,00  

 

Homemade  bee f  ro l l s  w i th  roo t  vege tab le s   
and pota to -parsn ip  purée  

 
Speck-Erdäpfel  Cordon Bleu  

mit  Spinat ,  Bergkäse,  Sa la tschüssel  und Sauerrahmdip 
A G L

     18,00  
 

Cordon Bleu o f  po ta toes  w i th  bacon,  sp inach,  cheese ,  
sa lad  bowl  and sour  cream dip  

 

 

 



 

Fisch & Vegetar i sch 
Fish & vegetar ian  

 

 
Gebratenes Sa ibl ingsf i le t  

mit  Marktgemüse,  Peters i l ienerdäpfe ln und Zi t ronenbut ter  
A G

 26,00  
 

Fr ied f i le t  of  char  w i th  vege tab les ,  pars ley -po ta toes  and lemon but te r  

 
Erdäpfel  Cordon Bleu  

mit  Spinat ,  Bergkäse,  Sa la tschüssel  und Sauerrahmdip 
A G L

     17,00  
 

Cordon Bleu o f  po ta toes  w i th  sp inach,  cheese ,  sa lad  bowl  
and sour  cream dip  

 
 
 
 

Nachspeisen  
Desser t s  

 
Handgezogener  Apfel s t rude l  

mit  e igenem Sof te is  
A C G H

         9,00  
 

Homemade  apple  s t rude l  w i th  ice  cream  

 
 

Tages Desser t  

Dai ly  desser t   
A C G H

         8, 50 
 

 

 


